
Entrada + Principal + 
Postre + Maridaje

Entrada + Principal 
o Principal + Postre

$ 39.850

MENÚ DE ESTACIÓN

PLATO PRINCIPAL
Bagna cauda de vegetales con pollo de campo a las brasas y girgolas 

ENTRADA

Trucha patagónica grillada, pimientos calahorra, brócoli y kale
o

Ñoquis de maíz, queso azul, choclo y almendras 
Armonía de vinos con  Ruca Malen Capítulo tres Chardonnay

SUGERENCIA DEL CHEF
Ojo de bife a las brasas con guarnición, proteína de novillo angus criado a pastura 

con trazabilidad genética garantizada (consultar disponibilidad)

$24.100

o
Cordero en cocción lenta, remolacha, papa lisa, frambuesa 

Armonía de vinos con  Ruca Malen Capitulo tres Malbec de Anforas

$26.400

POSTRE
Manzanas, masa filo, toffee salado y cardamomo 

o
Arándanos, chocolate, frutilla  y granada

Armonía de vinos con Nieto Senetiner Grand Cuvée Extra Brut

Entrada + Principal + 

Postre 

$29.100
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